KIRNU

Kirnun avulla kermasta tehd&én voita. Kapea ja korkea pystykirnu
on ollut Suomessa kéytossd jo keskiajalla. Pystykirnussa kerma
saatetaan liikkeeseen ké&sin edestakaisin liikutettavalla mannalla.
Kammella pyoritettédvé veivikirnu on pystykirnua uudempi ja mo-
nimutkaisempi malli. Siind kerman liike saadaan aikaan kammen
lilkkeen mukana pyorivélla lavalla. Veivikirnuja alettiin kéyttaa
Suomessa 1800-luvun alussa suurimmilla tiloilla.

Kirnuamiseen kéytetty kerma erotettiin perinteisesti hapattamalla
maidosta. Kun kirnutessa suurin osa kerman rasvasta oli muuttu-
nut voiksi, jai jaljelle juomaksi kelpaava osa eli kirnupiima.




